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Актуальность проекта



Новизна: синтезирован биоразлагаемый полимерный материал из чешуи якутского карася

(БПЧК).

Цель исследования: получение в условиях школьной химической лаборатории

биоразлагаемый полимер из чешуи якутского карася (БПЧК) и исследование его свойств по

сравнению с другими созданными биополимерами в школьной лаборатории.

Задачи:

• Работа с различными источниками информации и составление литературного обзора;

• Получение в условиях школьной химической лаборатории БПЧК;

• Проведение исследований по определению основных свойств БПЧК и сравнение

полученных данных со свойствами других аналогов пластиков.
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Объекты исследование
Караси (лат. Carassius) — род лучепёрых
рыб семейства карповых.

Чешуя Якутского карася
(Carassius jacuticus)

Химический состав чешуи карася

влаги жира Минеральных
веществ

углеводов белков

36±5 0,2±0,04 29±1 0,5±1 30±1

Химический состав чешуи карася  соответствии по
ГОСТ 7621-2008 (2009).

Химические элементы
Li, B, Ti, Mn, Cu, Zn,

Mo и Pb.
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Фракционный состав белков чешуи карася

Сумма 
белков

Водорастворимых
белков

Солерасторимых
белков

Коллагена Ихтепендина

31,1 ±1,0 1,5 ± 0,2 1,1 ± 0,2 27,7 ± 0,5 1,5 ± 0,2



Технология получения 

Нагревание

80 °С

Охлаждение

До комнатной 
температуры

Нагревание

70-80 °С

Охлаждение

До комнатной 
температуры

Деминерилизация

(добавление 
соляной кислоты)

Формование
Термостатирование

24 часа, 40-45С

БМ

Н2О

С3Н8О3
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Этапы получения 
Этап 1 
Получение 
Образец 1 

Этап 2 
Получение 
Образец 2

Этап 3
Получение 
Образец 3
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Свойства Образец 1 

Пленка из крахмала 

Образец 2

Пленка из крахмал+чешуя

Образец 3

БПЧК

Цвет бледно-прозрачный бледно-прозрачный бледно-прозрачный

Внешний вид Равномерные по толщине, 

прозрачные и 

эластичные пленки 

Равномерные по толщине, 

прозрачные и 

хрупкие пленки 

Равномерные по толщине, 

прозрачные и 

эластичные пленки 

Запах Без запаха Без запаха Без запаха

Вкус Нейтральный Нейтральный Нейтральный

Толщина (не более) 0,5 0,3 0,2

Гидролиз Не подвергается гидролизу Не подвергается гидролизу Растворяется

Горение Горит медленно Горит медленно Горит быстро 

HCl 0,1 M Растворяется медленно Растворяется медленно Растворяется быстро 

NaOH 0,1 М Растворяется медленно Растворяется медленно Растворяется быстро 
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Объем продукции  
Количе

ство 
карасе

й 

~Сухой 
вес 

чешуи 

~ вес 
полипл

енки

Масса 
чешуи 

Масса 
полипл

енки

1 шт ~39,54г

р 

1,2 гр ~1000г

р

~30гр
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Применение 
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1. В теоретической части работы были изучены литературные источники и

интернет-ресурсы и был составлен краткий литературный обзор на тему

получения и применения биопластиков.

2. В условиях школьной лаборатории был получен биоразлагаемый полимер из

чешуи якутского карася.

3. Был проведен ряд физико-химических исследований, по результатам которого

было установлено что полученный материал, обладает наиболее высокой

способностью к биоразложению по сравнению с ближайшими аналогами, не

уступая при этом по остальным свойствам.
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